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B uskarte 2012

Augsburger Flddlesuppe 3,30
Schwdbische Hochzeitssuppe 4,20
Bunter Salat mit French Dressing 3,90

* * *

Allgduer Kdasespdtzle mit frische Rostzwiebel 6,90

Wok - Gemise asiatisch pikant abgeschmeckt
mit Duftreis und vegetarischen Friihlingsrollen 8,60

Schwdbische Maultaschen
mit frische Rostzwiebel und Kartoffelsalat 7,80

Blattsalat mit gebratenen Putenstreifen
und Mini Frohlingsrollen - siiBsauer Dip 9,80

Jung-Schweinsbraten in dunkler Biersof’
mit Kartoffelknodel und Krautsalat 10,90 kl. 8,90

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites 9,90
Jdgerschnitzel vom Truthahn mit Spédtzle und Gemiise 12,60

Schwabisches Bauerntsopfchen
3 Schweinefilet auf Spdtzle mit frischen
Champignons a la creme 13,90 kl. 11,90

Junges Hirschgulasch mit frischen Champignons
Spdtzle, Kroketten und Preiselbeerbirne 14,80 kl. 12,80

Frisches Lachs- und Pangasiusfilet gebraten
mit Blattspinat und Butterkartoffel 14,80 kl. 12,80

* * *

Zur besseren und schnelleren Abwickelung wdhlen Sie einige
Hauptgerichte aus und geben uns ca. 1 Stunde vorher Bescheid

Kalter Braten mit Meerrettich, Gurke und Brot 7,90
Warmer Leberkdse mit Kartoffelsalat 6,50
Schweizer Wurstsalat mit Brot 6,50

* * *

Hausmacher Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 4,60
Vanilleeis mit heien Waldbeeren und Sahne 4,60
Mini Dessert (hausgemachtes Parfait) mit Espresso 4,60



